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« BEST IN SHOW » récompense les 50 vins les plus remarquables : une
distinction supréme qui représente seulement 0.3% de tous les vins
dégustés dans le cadre du concours.

La possibilité de juger des grands crus de Bourgogne dans le cadre de notre processus d'évaluation semble étre un luxe
inhabituel, mais notre examen minutieux tient également compte de la fourchette de prix de vente au détail du vin et des
attentes des consommateurs qui en découlent. Il n'est pas du tout acquis que des vins de ce calibre se retrouvent dans notre
sélection « Best in Show ». Lorsque nous avons examiné ce Clos de la Roche, nous avons eu le sentiment de rencontrer un vin
digne d’intérét et un exemple remarquable de I'attrait irrésistible de la Céte de Nuits. La robe est sombre, voire presque opaque.
La trame est dense, comparable a une tapisserie, aux arémes fruités envoitants. La bouche est profonde, complexe et
somptueusement fruitée, avec un riche éclat intérieur que I’élevage en fiits de chéne est en train de fagonner pour l'avenir. Il est
préférable, si possible, d'attendre une bonne partie de la décennie pour apprécier au mieux cette bouteille. Néanmoins, les
tanins sont suffisamment doux et moelleux pour permettre une consommation précoce au cours de I'année ou des deux années
a venir.
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Des notes séduisantes de mires, framboises et cerises, enveloppées de graphite et de poivre épicé.
Un vin élégant et accompli, doté d'une texture somptueuse, de tanins satinés et d'une vibration
intemporelle qui persiste jusqu'a la fin de la dégustation. Une véritable perfection.
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